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| Le gaTeau au chocolaT ul’rm rapude

7/ Les ingrédients

- 3 ceufs
- 100 g de sucre
- 50 g de farine
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. - 2 cuilleres a café de levur‘e @
- 2 cuilléres a soupe de creme

1
i

\

\,

; Les ustensiles
- 125 g de chocolat noir 1. un bol
- 100 g de beurre @
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un saladier
une cuillere
":i une cuillere
uhe balance
un fouet
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b 5;_ un four & micro-ondes

a soupe
a café
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% Le déroulement

1 - Dans un bol, faire fondre le chocolat 1 minute au four a micro-ondes
(puissance maximale).

& . 2 - Ajouter le beurre en morceaux et remeftre 1 minute au four a micro-
ondes. Bien mélanger.

3 - Mélanger les ceufs avec le sucre dans un saladier, ajouter

le chocolat et le beurre, puis la farine, la levure et la creme.

4 - Chemiser l'intérieur d'un moule en pyrex avec du papier sulfurisé et
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sucre glace.

wod

verser la préparation.

5 - Cuire 5 a 6 minutes au four a micro-ondes (puissance
maximale) puis vérifier la cuisson (la pointe d'un couteau doit
ressortir seche, méme si le gateau pardalt humide).

6 - Démouler et laisser refroidir sur une grille. DegusTer saupoudré de

Bon appétit
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Matériel et ustensiles
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Préparation
5
Mettre la farine et le lait dans la cuve
de la machine a pain. i
e

Ajouter les ceufs, le sucre et le beurre
coupe en petits morceaux.

Mettre le sel et |la levure a 'opposé
dans la cuve.
q )
Placer la cuve ‘dans la machine & paln
’Choxsw le programme « brioche ».
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http://le-stylo-de-vero.eklablog.com




